
 
 

Speisekarte 
 
 

Herzlich willkommen bei uns im Platzhirsch! 
Der Platzhirsch lässt keine Wünsche offen. 

 
„Kein Genuss ist vorübergehend.  

Der Eindruck, den er hinterlässt, ist bleibend.“  
Johann Wolfgang von Goethe 

 
Genießen Sie unser einzigartiges Ambiente mitten im Zentrum von Lochau. Herzliche 

Mitarbeiter lesen Ihnen alle kulinarischen Wünsche von den Augen ab. 
 

 Hausgemachte Spezialitäten aus unserer Küche, genüssliche und sorgfältig ausgewählte 
Weine aus unserem Weinkeller. 

Das zeichnet unser Café | Restaurant | Bar aus! 
 

Perfekt um dem Alltag eine Zeit lang zu entkommen 
und die Gedanken schweifen zu lassen. 

 
Das Platzhirsch Team wünscht Ihnen  

einen wunderbaren Aufenthalt  
und guten Appetit. 

 
 
 
 

FOLGE UNS – FOLLOW US 
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Informationen über Zutaten in unseren Speisen,  
die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Team. 
 

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 

 
 

KINDERKARTE 
 

Pommes mit Ketchup  
€ 5,90 

 
Pasta Pomodoro 

€ 9,20 
 

Pasta mit Butter 
€ 6,20 

 

 
VORSPEISEN 

 
Bruschetta  

5 Stück 
Tomaten / Kräuter / Knoblauch 

€ 10,80 
 
 

 

SUPPEN 
 

Platzhirsch Fischsuppe 
mit Curry-Kokosmilch, Lachs, Steinbeißer, Octopus und Gemüse 

€ 18,90 
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Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 

 

 
 

SALATE 
 

Wir servieren alle unsere Salate  
mit einem hausgemachten Dressing 

 
 

Gemischter Salat 
€ 7,50 

 
Bunte Blattsalate  

mit Sauerrahm Dressing und gebratenen Putenstreifen 
€ 17,90 

 

Bunte Blattsalate  
mit Rinderhüftstreifen und gebratenen Champignons 

€ 18,90 
 

Griechischer Salat  
mit roten Zwiebeln, Schafskäse und Oliven 

€ 18,90 
 

Sommersalate  
mit gebratenen Garnelen in Knoblauch-Kräuterbutter 

€ 22,90 
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Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 

 
 
 

 
AKTUELLE EMPFEHLUNG HAUPTSPEISEN 

 
 Tortilla-Chips, überbacken mit Mozzarella-Cheddar-Käse, mit 

dreierlei Dips  
€ 12,90 

 

Würzige Kokosnuss-Garnelen-Suppe, mit rotem Curry und Gemüse 
€ 14,90 

 

Winterlicher Fischeintopf, mit Kabeljau, Kartoffeln und Gemüse  
€ 18,90 

 

Frisches Wolfsbarschfilet gebraten, auf gedünstetem Gemüse mit 
Trüffel-Riesling-Sauce, und Kartoffeln  

€ 26,90 

 

Frisches Kabeljaufilet auf gedünstetem Blattspinat, mit Estragon-
Senfsauce und Kartoffeln 

€ 25,90 

 

Kokosnuss-Curry-Lachssteak, mit Mango und Basmatireis 
€ 26,90 

 

Wildschweinrücken Medaillons, auf Preiselbeersauce mit 
Butterspätzle 

€ 26,90 
 

Kalbsrückensteak, vom Grill, auf Schalotten-Rotwein-Jus, mit 
Bratkartoffeln 

€ 28,90 
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Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 

 

 

 
 

HAUPTSPEISEN 
 
 

Rotes Thai-Curry  
mit Kokosmilch und Gemüse 

€ 20,90 
 

mit Putenstreifen  € 22,90 
mit Rindfleisch  € 24,90 
mit Garnelen    € 24,90 

 
 
 

Knusprig gebratene Ente nach thailändischer Art 
auf Panang-Gemüse-Curry und Basmatireis 

€ 23,90 
 
 

Knusprig gebratene Entenstücke 
in Sojasauce, mit Reisnudeln und Gemüse 

€ 22,90 
 
 

Wiener Schnitzel  
vom Schwein, mit Pommes Frites und einem kleinen gemischten Salat 

€ 18,90 

 
 

Steak vom Roastbeef  
rosa gebraten mit Kräuterbutter, Bratkartoffeln und einem gemischten Salat 

€ 28,90 
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HAUPTSPEISEN 
 
 

 Spaghetti  
mit Garnelen, Knoblauch, Zucchini und Kirschtomaten 

€ 24,90 
 
 

 
Lachssteak  

auf gedünstetem Gemüse mit Riesling-Dill-Sauce und Kartoffeln 
€ 27,90 

 
 
 

Gröstl vom Octopus  
mit Knoblauch, Chili, Zwiebellauch, Zucchini und Kirschtomaten 

€ 32,90 
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PLATZHIRSCH – BROTZEIT–KARTE 
 

 
Sacher Würstel 

mit Kren | Senf und Gebäck 
€ 8,50 

 

 
Ciabatta (warm)  

Tomate-Mozzarella € 7,90 
Salami   € 8,90 

Serrano-Schinken  € 9,90 
 
 

Portion Serrano-Schinken 
dünn aufgeschnitten mit Gebäck und Butter 

€ 17,90 
 

 
Brotzeit-Brettel 

mit Leberwurst, Kaminwurzen, Salami, Schweinebraten, gekochter Schinken,  
Käse, Gebäck und Butter 

€ 19,80 
 
 

Roastbeef (kalt) 
rosa gebraten, mit Sauce Remoulade und Bratkartoffeln 

 € 19,80 
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PLATZHIRSCH – BROTZEIT – KARTE 
 

Graved Lachs Portion 
mit Dill-Senf-Sauce und Kartoffelrösti 

€ 18,90 
 

 
Frische Calamaretti frittura  

in Maismehl gebacken, mit Sauce Remoulade und Brot 
€ 18,90 

 
 

Frisches Thunfisch-Carpaccio  
mariniert mit Olivenöl und Zitrone dazu Gebäck 

€ 18,90 
 
 

Gambas (5 Stück)  
in Kräuter-Zitronenbutter gebraten, mit Knoblauchbrot 

€ 18,90 
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DESSERT 
 

Karamellisierter Kaiserschmarrn  
mit Mandeln und Apfelmus 

€ 18,90 

 
Vanilleeis mit Waldbeerenragout  

€ 8,90  

 
Kuchen 

wagen Sie einen Blick  
in unsere abwechslungsreiche Vitrine 

€ 4,50 

 
Torten 

wagen Sie einen Blick  
in unsere abwechslungsreiche Vitrine 

€ 4,90 

 
Apfelstrudel 

mit Sahne 
€ 5,60  

 

Topfenstrudel 
mit Sahne 

€ 5,80 
 

Toppings 
 

Sahne           € 1,00 
Kugel Eis       € 1,80 
Vanillesauce € 2,00 

 
 


